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CECOPESCA estableceuse no ano 1994 en Vigo, coma unha evolucion do Departamento Téc-
nico e de Investigacion da Unién de Fabricantes de Conservas de Galicia, creado en 1949. Ac-
tualmente conta con 233 empresas asociadas pertencentes § sector industrial transformador
de produtos da pesca e a acuicultura e industrias afins, contando con mais de 300 clientes
tanto nacionais como estranxeiros.

CECOPESCA é un Centro de Innovacidn e Tecnoloxia creado co obxectivo de prestar un servi-
zo integral as empresas do sector transformador dos produtos da pesca e a acuicultura, enca-
mifado a: promover a calidade, investigacién, innovacién e desenvolvemento tecnoldxico no
eido da conservacion de produtos da pesca e da acuicultura, asi como a transferencia dos re-
sultados de investigacidon § tecido empresarial; prestar asesoramento cientifico, tecnoldxico e
normativo as suas empresas asociadas; prestar asistencia técnica as suas empresas asociadas,
desprazandose ds propios centros produtivos, tanto en Espafia como no estranxeiro e pofier a
disposicion das empresas todos aqueles mecanismos que favorezan a competitividade do sector
e impulsen o seu desenvolvemento industrial.

Recursos humanos

Na actualidade traballan en CECOPESCA 59 persoas, das que 11 dispofien do titulo de
doutor, 36 son titulados de grao superior e 12 son técnicos superiores.

Organizacion / Areas de traballo

A organizacion do Centro estd encabezada pola Direccién Xeral da que dependen directamente o
Adxunto 4 Direccidon Xeral, responsable da Oficina de Transferencia de Resultados de Investiga-
¢ién (OTRI), a Unidade de Garantia da Calidade; e o Responsable Técnico dos Laboratorios, de
guen dependen as restantes seis dreas de actividade: Calidade ¢ Seguridade Alimentaria, Micro-
bioloxia e Toxinas, Biotecnoloxia e Bioloxia Molecular, Enxefieria, Innovacién e Desenvolvemen-
to Tecnoldxico, Medio Ambiente e Valorizaciéon de Produtos do Mar e Metroloxia e Calibracién.

Instalaciéns / Equipamento

0 Centro, atdpase situado no Campus Universitario de Vigo contando con dous edificios propios,
nos gue dispdn de 13 laboratorios dotados do mais avanzado equipamento no gue a control anali-
tico e Investigacidn e Desenvolvemento tecnoldxico se refire. Asemade, conta cunha Planta
Piloto-Centro de Experimentacién e Valorizacion de Produtos do Mar, onde se realizan as activi-
dades de investigacion a nivel semi-industrial de todo tipo de procesos de conservacion de alimen-
tos. Estas instalacions serdn ampliadas nun curto prazo chegando a dispor dun total de 5.000 m2
converténdose no maior centro privado de investigacion de produtos do mar de Europa.
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Servizos

0s servizos que ofrece o Centro estdn directamente relacionados coas areas de traballo descri-
tas con anterioridade. Son, fundamentalmente: control analitico, asistencia técnica , investiga-
cién, desenvolvemento tecnoléxico e innovacién, e transferencia de resultados de investigacién.

Proxectos destacados

Alglns dos proxectos de I4+D mais destacados, tanto de &mbito autonémico como nacional ou
internacional, nos que participa o Centro son os seguintes:

- “FishPopTrace: The Structure of fish populations and traceability of fish and fish products”.
VII Programa Cadro

- “SPIES-DETOX: Active biological monitoring and removal of toxins in aguaculture ecosys-
tems and shellfish including the development of a Solid-Phase In-Situ Ecosystem Sampler and
detoxification of shellfish”. VI Programa Cadro.

- “Desarrollo de envases activos con propiedades antioxidantes con buenas propiedades de
resistencia térmica y mecénica que eviten la degradacién de los compuestos grasos de los ali-
mentos procesados.” Plan Nacional de I+D+i.

Colaboracidns, convenios ou
alianzas con outras entidades

0 centro Tecnoldxico participa, entre outras,
nas sequintes organizaciéns de ambito tec-
noléxico:

- Alianza Ceide@: membro fundador e par-
ticipante no seu consello reitor.

- FEDIT (Federacidn Espafiola de Entidades
de Innovacién y Tecnologia).

- Plataformas Tecnoldxicas: PTGAL, TEC-
NOPEIXE, PTEPA, Food for Life-Spain.
CECOPESCA mantén en unha intensa relacion con dn‘erentes administraciéns, asociacion ou
entidades de investigacién tanto estatais como estranxeiras para promover a cooperacidn
cientifico-técnica. No ano 2008 formalizaronse convenios de colaboracién con entidades es-
tranxeiras como : Cawthrow Institute (Nova Zelanda); Thai Food Processor’s Association
(Tailandia) ou a Agencia de Desarrollo Provincial de Manabi (ADPM) (Ecuador).

Acreditacidns e certificacions

Os laboratorios de CECOPESCA estan acreditados por ENAC segundo a Norma UNE-EN
ISO/IEC 17025 “Requisitos xerais relativos & competencia dos laboratorios de ensaio e cali-
bracién”.

Propiedade industrial

CECOPESCA conta actualmente con 7 patentes desenvolvidas no eido da calidade e segurida-
de alimentaria.



